@ CLUB

MENUS HEDONIST PARA GRUPQOS 2025

Minimo 15 personas

MENU HEDONIST 30 € (bebidas incluidas)
Entrante: Guacamole con trampd, huevas de truchay galletas de maiz

Principal:

MAR: Dorada asada al mojo de Tap de Cortiy tumbet especiado

o

TIERRA: Carrillera de ternera glaseada con parmentier de mantequilla noisette

Postre: Brownie de chocolate blanco y helado de frambuesa
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MENU HEDONIST 38 € (bebidas incluidas)
Snack: Taco de cochinillo mallorquiny encurtidos
Entrante: Ravioli de rabo de toro glaseado con emulsiéon de chirivia y mahonés

Principal:

MAR: Merluza en salsa verde con arroz jazmin
O, i ;
TIERRA: Entrecot glaseado con polenta al mahonés y rucula &

Postre: | love chocolate

MENU HEDONIST 45 € (bebidas incluidas)

Snacks:
Crogueta cremosa de puchero
Salmorejo de ramallet, jamon ibérico y huevo de codorniz

Entrante: Tartar de atln, sopa de almendra mallorquina
y helado de alcaparras

Principal:

MAR: Corvina asada, gazpachuelo de miso y mejillones
0

TIERRA: Pluma ahumada glaseada con su jugo

con berenjena asaday tahina

Postre: Lemon pie, merengue de violetas y vainilla




@ CLUB

MENU PAELLA-ARROZ

Pan, alioli y aceitunas
Croquetas caseras
Pimientos del padron
Chipirones fritos

Paella ciega mary tierra/42 € x persona
Arroz de presa, setas y alcachofas /45 € x persona
Arroz de Bogavante /48 € x persona

Tarta de queso con helado
o)
Brownie de chocolate con helado
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MENU BARBACOA

Pan, alioli y aceitunas

Croquetas caseras

Pimientos del padron

Ensalada verde

Patata asada

Tomates gratinados con hierbas del mediterraneo

Chorizo criollo
Contramuslo de pollo
Asado de ternera

Fruta de temporada con sorbete
0
Tarta de queso con helado

47 €
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@ CLUB

MEBONISEMENUSTFORGROUES 2025

Minimum 15 people

MENU HEDONIST €30 (includes beverages)
Starter: Guacamole with trampo, trout roe and corn biscuits

Main:

SEA: Grilled sea bream with Tap de Corti mojo and spiced tumbet
or

LAND: Glazed veal cheek with noisette butter parmentier

Dessert: White chocolate brownie and raspberry ice cream
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MENU HEDONIST €38 (includes beverages)
Snack: Mallorcan suckling pig taco and pickles
Starter: Glazed oxtail ravioli with parsnip emulsion and mahonés

Main:

SEA: Hake in green sauce with jasmine rice

or

LAND: Glazed sirloin with mahonés polenta and arugula

Dessert: | love chocolate
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MENU HEDONIST €45 (includes beverages)

Snacks:
Creamy pot-au-feu croquette
Ramallet gazpacho, Iberian ham, and quail egg

Starter: Tuna tartare, Mallorcan almond soup and wasabi ice cream

Main:

SEA: Roasted corvina, miso gazpacho, and mussels

or

LAND: Smoked glazed pork pluma with roasted eggplant and tahini jus

Dessert: Lemon pie, violet and vanilla meringue




@ CLUB

PAELLA-RICE MENU

Bread, aioli, and olives
Homemade croquettes
Padron peppers

Fried baby squid

“Blind” surf and turf paella / €42 per person
Pork, mushroom, and artichoke rice / €45 per person
Lobster rice / €48 per person

Cheesecake with ice cream
or
Chocolate brownie with ice cream
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BARBECUE MENU

Bread, aioli, and olives

Homemade croquettes

Padron peppers

Green salad

Baked potato

Gratinated tomatoes with Mediterranean herbs

Criollo chorizo
Chicken thigh
Roast beef

Seasonal fruit with sorbet
or
Cheesecake with ice cream

€47
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@ CLUB

HEDONIST-MENUS FUR GRUPPEN 2025 FIT AL

Mindestens 15 Personen

MENU HEDONIST €30 (inklusive Getranke) .
Vorspeise: Guacamole mit trampo, Forellenrogen und Maiskeksen ; <

Hauptgericht:

MEER: Gegrillte Meerbrasse mit Tap de Corti Mojo und gewiirztem Tumbet
oder

LAND: Glasierte Kalbsbacke mit Parmentier aus Haselnussbutter

Dessert: Weilles Schokoladen-Brownie und Himbeereis
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MENU HEDONIST €38 (inklusive Getranke)
Snack: Mallorquinischer Saugferkel-Taco und eingelegtes Gemdise

Vorspeise: Glasierte Ochsenschwanz-Ravioli
mit Pastinakenemulsion und Mahonés

Hauptgericht:

MEER: Seehecht in griner Sauce mit Jasminreis

oder

LAND: Glasiertes Rinderfilet mit Mahonés-Polenta und Rucola

Dessert: Ich liebe Schokolade
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MENU HEDONIST €45 (inklusive Getrinke)

Snacks:
Cremige Pot-au-feu-Kroketten
Ramallet-Gazpacho, Iberischer Schinken und Wachtelei

Vorspeise: Thunfischtatar, Mallorquinische
Mandelsuppe und Kapern-Eiscreme

Hauptgericht:

MEER: Gebratene Goldmakrele, Miso-Gazpacho und Miesmuscheln
oder

LAND: Gerducherte glasierte Schweinepluma

mit gegrillter Aubergine und Tahini-Jus

Dessert: Zitronentorte, Veilchen- und Vanillemeringue




@ CLUB

MENU PAELLA-REIS

Brot, Aioli und Oliven
Hausgemachte Kroketten
Padron Paprika

Gebratene Tintenfischringe

Blinde Meeresfriichte- und Landpaella /42 € pro Person
Schweinefleisch-, Pilz- und Artischockenreis /45 € pro Person
Lobster Reis /48 € pro Person

K&sekuchen mit Eis
oder
Schokoladen-Brownie mit Eis
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BARBECUE-MENU

Brot, Aioli und Oliven

Hausgemachte Kroketten

Padron Paprika

GrUner Salat

Gebackene Kartoffel

Gratinierte Tomaten mit mediterranen Krautern

Criollo-Chorizo
Hahnchenschenkel
Roastbeef

Saisonales Obst mit Sorbet
oder
Kasekuchen mit Eis

47 €
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